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Arroces, cerdo, platos ¢

Vidrios es un proyecto situado en el corazon de la sierra de Gredos.
abiduria de Miguel Santiago en el vifiedo (52 g
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s de entre 60 v 100 arios.

Grano entero, sin estrujar. 50% del racimo entero con raspon. Maceracion
prefermantativa en frio de 4 dias a 12°C para la extraccion de aromas. Fermentacion
a 22°C en depositos de acero inoxidable y de hormigdn, con levadura autéctona y

buscando el respeto v la tipicidad de la materia prima.

Fermentacion malolactica espontanea en barricas de roble francés de 500 litros

Color granate picota de capa media. Aromas de frutos rojos, mora roja de mata,
ligero recuerdo a sotobosque hiimedo y notas balsamicas con retazos de maderas
nobles. Entrada suave, fresco y con una acidez muy bien integrada. Los taninos de |
madera, muy bien ensamblados, nos van dejendo en el paladar esos frutos qu
encontrabamos en nariz. Es un vino con largo recorride y con un final que invita a

otra copa.

N setas, verduras, cocidos, carrilleras de cerdo . embutido

jaman.
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