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Vino varietal procedente deuvas sobremadurasde
Garnacha Tintorera, sometidas a maceración
prefermentativa en frío.

Destacan susaromasprimarios y sugran dulzor. Bien
equilibrado con la frescuraque le proporciona subaja
graduación.

100% GarnachaTintorera

Viñedosdemásde40años.
15hl/ha.de rendimiento medio.
Selección de viñedos porparcelas.

Vendimiatardía.
Uvas seleccionadas cosechadasen cajas.

Maceración pelicular en frío a 10ºC y fermentación
parcial a12ºC.
Procesode clarificacióny ligerafiltración.
Producción Limitada– Botella 50cl.
Vinojoven sin barrica.
Alc.12,5%Vol.

Se recomienda tomarlomuyfrío,antes delas comidas
comoaperitivo. Tambiénesunexcelente acompañante
para degustarconpostresdulcesy cualquier tipo de
fruta.

90puntosGuíaPeñín 2017
Oro–Concursolosvinos favoritosde laMujer
Plata – ElConocedor/AlfombraRoja2017-México
Oro–Gran SelecciónCastilla laMancha2016
90puntos-GfW –Weintest (Germany) 2016
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