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AÑADA: 2023.
VARIETAL: Albariño.
GRADO ALCOHÓLICO: 0% Vol.
TEMPERATURA DE SERVICIO: 10-12ºC.
MARIDAJE: Pescados, comida japonesa,
mexicana o tailandesa, mariscos, platos 
veganos y vegetarianos y quesos frescos.

Marieta Sin es el primer vino gallego 
desalcoholizado procedente de uva albariño. 
Un vino blanco sin alcohol, desafiante, 
innovador y refrescante.

Marieta Sin te invita a disfrutar, sin límites y en 
cualquier momento, de todo el sabor y la 
personalidad de Marieta. De naturaleza 
curiosa, Marieta Sin no tiene complejos, le 
gusta explorar y probar cosas nuevas. Una 
alternativa versátil y rompedora, para que 
nunca te prives de disfrutar del momento.

Marieta Sin llega para convertirse en la 
versión más moderna del universo La Casa 
de Marieta, es innovación en el mundo del 
vino, ofreciendo una alternativa sin alcohol de 
calidad, que conserva la esencia, el sabor y 
el frescor del albariño. 

Su esencia Atlántica nace del frescor de las 
costas gallegas. Déjate envolver por sus 
afrutadas notas cítricas, acompañadas de un 
fondo floral. Un vino para cuando quieres 
disfrutar sin preocuparte, con el que no 
perderte ninguna experiencia, y para que 
saborees la vida sorbo a sorbo. 

En terrazas con amigos, en momentos de 
desconexión y relax, para un brunch de fin de 
semana, comidas improvisadas… ¡Marieta 
Sin es el perfecto acompañante!

FASE VISUAL
Limpio y brillante, de color amarillo pajizo con reflejos a 
limón.

FASE OLFATIVA
Intensidad aromática media-alta. Destacan notas cítricas 
de mandarina,  de fruta de hueso y pepita acompañadas 
de un fondo floral.

FASE GUSTATIVA
Entrada en boca fresca, con un buen equilibrio entre 
acidez y azúcar. Largo y persistente, con recuerdos de 
cítricos semi maduros. 


