CASTILLO DE
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CASTILLO DE ARESAN BIO VEGAN

Denominacién :

Afo de cosecha:
Variedad de uvas :
Localizacién geogréafica :

Vinificacion :

Suelo :

Pais de origen :
Caracteristica sensorial :

@ Color :
@ Nariz :

e Boca :

Recomendaciones :

Temperatura de servicio (°C) :

Volumen de alcohol :
Acidez :
Comentarios :

Cédigo de producto :
Tipo de botella:
Centilitros :

Peso de la botella vacia :
Peso de la botella:

Peso de la caja:
Volumen :

Cantidad Unidas/Caja :
Numero de capas :
NUmero de cajas/capa :

Numero de cajas por paleta:

Peso de la paleta :

Vino de la Tierra de Castilla IGP
2024
Sauvignon Blanc

Castillo de Aresan se encuentra en el corazén de la
region de Castilla, en las tierras de Villarrobledo. Las
170 hectéareas de vifiedos de esta propiedad excepcional
florecen en la meseta, a 750 m sobre el nivel del mar
Cosecha nocturna mecanica para preservar la calidad.
Las uvas se prensan directamente para extraer el jugo
puro, luego se estabilizan en frio a 0-4°C durante 3 a 5
semanas. Un ligero batonnage enriquece la textura. El
mosto limpio fermenta en cubas de acero inoxidable a
baja temperatura durante 10 a 12 dias. Después de la
fermentacion, el vino pasa por una ligera filtracion para
preservar sus cualidades.

Al norte de la finca, el suelo es arcillo-calcareo, con una
capa que bloquea las raices. Ofrece una retencion de
agua equilibrada y mineralidad, lo que refuerza el sabor
y la complejidad del vino.

ESPAGNE

Limpio y brillante, con un atractivo color amarillo palido y
reflejos verdosos que realzan su viveza.

Aromas intensos de frutas tropicales como la maracuya,
la pifia y el mango, equilibrados por notas citricas como
el pomelo y el limén verde. Sutiles toques herbaceos de
boj y hoja de tomate afiaden complejidad.

Fresco y bien equilibrado, con una sensacion crujiente y
sabores de frutas tropicales y citricos, realzados por un
toque mineral y un final persistente.

Perfecto con mariscos, pescado a la parrilla, sushi,
ensaladas frescas, verduras al vapor, platos ligeros de
arroz y quesos suaves.

8-10°C
12.5
0

En Aresan, las nadyades adornan las fuentes, aportando
alegria y elegancia al entorno. Su belleza atemporal es
una inspiracion para el Sauvignon Blanc, un vino que
captura la esencia de la frescura y de la armonia.
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