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Este vino se elabora a partir de tres vifledos seleccionados, cada
uno con una personalidad Unica. El Macabeo y la Moscatel,
variedades autdctonas del Mediterraneo, se combinan con la
Chardonnay de caracter internacional. Los viiedos se sitlan en
la region del Alto Vinalopd, conocida por sus suelos calcareos
que aportan frescura y mineralidad.

Cada variedad se recolecta en su momento 6ptimo de
maduracién, siguiendo un calendario de vendimia escalonado.
El Chardonnay, cultivado en una parcela de suelo arenoso, se
vendimia primero por ser la variedad mas temprana. A
continuacion, casi de manera simultanea, se recolectan el
Macabeo y la Moscatel, que comparten suelos calcareos, tipicos
de esta regidn. Este proceso asegura que cada uva aporte su
maxima expresion al vino final.

VINIFICACION:

El vino se elabora en pequefos depdsitos de hormigdn poroso
de 3.000 litros, donde se fermenta con levaduras autdctonas.
Posteriormente, el vino se cria sobre sus lias finas, lo que le
aporta una complejidad adicional y una estructura en boca
sorprendente. Este método artesanal, con minima intervencion,
busca resaltar las cualidades naturales de las uvas y del terroir.
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Vino de paraje, de indudable caracter mediterraneo y cuya
concepcion principal es el disfrute y su fusién con la
gastronomia. Sofia busca un vino fresco, agil, facil de beber, de
marcado caracter frutal y floral pero con volumen, complejidad,
eleganciay profundidad. Un paseo por el mediterraneo.
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