
DOMAINE DE LA BAUME ELISABETH MEDAILLE

Año de cosecha : 2022

Variedad de uvas : 100% Viognier 

Localización geográfica : Languedoc-Roussillon 

Vinificación : Valorización de la expresión de las variedades de uva
con selección de parcelas. La fermentación se realiza en
depósitos de acero inoxidable con baja temperatura para
preservar los aromas naturales de la uva y mantener
todo el aspeto afrutado. A continuación, el vino se
madura sobre sus lías durante 3 semanas para mejorar
la redondez y sublimar los aromas. 

Suelo : Arcilla-caliza 

País de origen : FRANCE

Característica sensorial :  

Color : Color amarillo pajizo con reflejos brillantes.

Nariz :
Notas afrutadas con una cáscara de mandarina,
albaricoque fresco y naranja confitada. 

Boca : Completo y sabroso, con un final fresco y especiado. 

Recomendaciones : Ideal como aperitivo o para acompañar platos asiáticos,
pescados en salsa o carnes blancas. 

Temperatura de servicio (°C) : 10-12°C

Volumen de alcohol : 14

Duración de conservación : 2 años

Acidez : 0

Código de producto : 109771

Tipo de botella : 0,75 BGN RENAISSANCE VIS FM

Centilitros : 0.75 L

Peso de la botella vacía : 0.89 Kg / L 91.5 x l 91.5 x h 299

Peso de la botella : 1.64 Kg

Peso de la caja : 10.292 Kg / L 288 x l 194 x h 316

Volumen : 0.018 m³

Cantidad Unidas/Caja : 6

Número de capas : 6

Número de cajas/capa : 20

Número de cajas por paleta : 120

Peso de la paleta : 1235.04 Kg

Gencod botella : 3500610044564

Gencod caja : 13500611052619
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